
グルタミンは、生体内でもっとも多く含まれるア
ミノ酸であり、タンパク合成、免疫機能、腸管
機能の維持に働きます。
グルタミンは、体内で合成されますが、侵襲期、
ストレス時には合成が間に合わないので、充
分な補給が必要とされています。

オレンジ味
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食品衛生法によるアレルギー29品目
について表記するものはございません。

◆特許内容◆ 特許第5574677号

本特許の概要は、グルタミンの水溶性
の改善とわずかな粘度を付与すること
で分散性に優れたグルタミン含有栄養
組成物とした点で、これにより少量の水
でもグルタミンを飲用・投与に用いるこ
とが可能な画期的な製品です。

マルトデキストリン（国内製造）、グァ
―ガム分解物、亜鉛含有酵母、クロム
含有酵母、セレン含有酵母／L-グル
タミン、酸味料、増粘剤（キサンタンガ
ム）、ビタミンC、ビタミンE、香料、甘
味料（スクラロース）、カロチン色素

亜鉛57～170％

0.15 ｇ食塩相当量

ビタミンA（レチノール当量）


